Party- & Event-Catering

Fur die schonen Tage im Leben...
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gourmet

Party- & Event-Catering

Guten Tag!

Sie als Gastgeber méchten dass lhre Gaste zufrieden sind?
Dann haben Sie hier und jetzt die richtige Entscheidung getroffen. Wir helfen lhnen,
dass Ihr Fest zum Erlebnis wird!

Wir freuen uns, lhnen eine Auswahl der Menu- und Buffetvorschlage unseres
Partyservices Uberreichen zu dirfen und hoffen, lhren Geschmack zu treffen. Sollten
Sie weitere Fragen oder Wnsche fur lhr Fest haben, sprechen Sie uns an.

Unser Prospekt ist giiltig ab 01.05.2023. Samtliche vorhergehende Karten

verlieren hiermit ihre Giltigkeit. Unsere Buffets kdnnen Sie wie jeweils angegeben
ab 30 Personen bestellen.

Ihr Team vom Restaurant Texelhof

Wir muissen uns leider aufgrund der
momentan extremen
Preisschwankungen vorbehalten, die
hier angegebenen Preise
gegebenenfalls anzupassen.



WinklIer

gourmet

: |

"
i

N

dll: |

Lol
L j

"

s‘!

Info & Preise

ab 30 Personen

47,50 € k. mwst.

Inklusive 2 Stunden
Personal vor Ort.

Feinschmecker Highlights

FESTLICHES BUFFET

Fir festliche Anlasse

GEFLUGELVARIATION :

Putenfilet auf Obst
Hahnchenbrust in Buttermandeln
Gegrillte Hahnchenkeulen; Chicken Wings; Putenmedaillons mit Sesam

KALTE BRATENVARIATION:

Kleine Schnitzelchen; Minihackballchen

Gegrillter Schweinerticken; Schinkenrélichen mit Spargel,
Parmaschinken mit Melonenschiffchen; Gefiillte Eier,

Sauce Remoulade

FISCHVARIATION :

Geraucherte Forellenfilets; Gravedlachs; Raucherlachs,

Makrelenfilet; Gegrillte Scampi

FEINE DIPSAUCEN:
Sahnemeerrettich; Aiolidip; Remoulade

Brotauswahl

SALATBUFFET:

Vegetarischer Kartoffelsalat; Krautsalat; Nudelsalat; Waldorfsalat

Gemischter griiner Salat mit Crodtons

WARME GERICHTE :

Schweinemedaillons mit Apfelstlicken in Calvadoscreme, dazu Kartoffelgratin
Kalbsrahmbraten mit Butterspatzle

bunte Gemiiseplatte

DESSERT:

Schwarzwalder Kirschcréeme mit Sahnesauce
Kéasebrett mit verschiedenen Sorten, dazu viel garniertes Obst
Brotauswahl
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Exklusives Buffet

Fur festliche Anlassse

VORSPEISEN :

Antipastivariation mit gegrillten Auberginen und Zucchini, eingelegte

Oliven, Champignonkdpfe und Cocktailtomaten gefiillt mit Frischkase
rote und griine Pepperoni

Fischvariation von Raucherlachs, Gravedlachs, Forellenfilet
Sahnemeerrettich & Preil3elbeersahne
Shrimpscocktail,Garnelenspielie

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Honigmelone mit Seranoschinken

verschiedene Blattsalate mit 2 hausgemachten Dressings und gemischtes
Baguette

WARME GERICHTE :

Filetsteak vom Rind, frisch gegrillt mit Krauterbutter & Pfeffersauce
Lachsfilet auf Blattspinat und Champagnersauce

Schweinefiletmedaillons "Hubertus" mit gebratenen Waldpilzen

und Sauce Bernaise

Beilagen:
gelbe Tagliatelle, Basmati-Reis, Nusskartoffeln, Rosti-Taler,
Broccoliréschen mit Mandelbutter, B6hnchen im Speckmantel, Blattspinat

Info & Preise DESSERT:

Campari-Orangencreme

ab 30 Personen Creme brulée
€ Panna Cotta mit Dessertkirschen
55,50 € inki. mwst.
Inklusive 2 Stunden Zu spaterer Stunde:

FemonE o Ol Internationale Kasevariation mit Obst garniert, dazu verschiedene Sorten

Baguette
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Info & Preise

ab 30 Personen

49,50 € ink Mwst.

Inklusive 2 Stunden
Personal vor Ort.

Feinschmecker Highlights

Spezialitatenbuffet

Fur die schonen Tage im Leben

Vorspeisen ;

frische Champignons gefllt mit Krautercreme
Lachsrélichen gefullt mit PreiRelbeersahne GarnelenspielRe

auf Ananassockel Bauernsalat im Tortelett

Feldsalat mit CroGtons & Essig-Ol Dressing

Warme Gerichte :

argentinische Rindersteaks mit Pfefferrahmsauce
Putenmedaillons mit gerésteten Champignons gegrilltes

Zanderfilet mit Zitronenbutter

Beilagen:
Schwenkkartoffeln, Butterspatzle, Basmati-Wildreismischung
Bodhnchen im Speckmantel,

Blumenkonhl, Broccoli, Sauce Hollandaise

Dessert:
Vanillecreme

gebackene Apfelringe mit Zimthonig Mousse au chocolat

Zu spaterer Stunde :
Kasevariation mit Obst garniert, dazu Brot, Partybrétchen

und Butter
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Info & Preise

ab 30 Personen

39,50 € inii. Mwst.

Inklusive 2 St nden
Personal vor Ort.

Lander Buffets

Schwabisches Buffet

Fur die schénen Tage im Leben

Suppe :

Schwabisches Maultaschensipple

Kalte Variation:

Badischer Wurstsalat

Schwabischer Kartoffelsalat mit Speck

Schwabisches Vespermett ( Schwarzwalder Schinken, Landjager)
geraucherte Schwarzwaldforelle mit Sahnemeerrettich

frische bunte Salate mit Vinaigrette

gemischter Brotkorb mit Laugenbrezeln und Butter

Warme Variation:
Schweinefiletmedaillons mit frischer Champignonrahmsauce
gefillte Kalbsbrust mit Krauterbrat

Kartoffelklof3e, Butterspatzle

Dessert:
Ofenschlupfer mit Vanillesauce
Beerengriitze mit Vanillesauce

Kaseauswahl mit verschiedenen Sorten Brot
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Lander Buffets

Info & Preise

ab 30 Personen

42,50 € inki. mwst,

Inklusive 2 Stunden
Personal vor Ort.

ITALIENISCHES BUFFET

Im Siiden zu Hause

Vorspeisen ;

eingelegte Oliven mit Schafskase, Peperoni, Auberginen
gegrillte Paprika mit Zwiebeln, Zucchini

Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Krautern)
Insalata Caprese( Tomaten,Mozzarella, Basilikum )
Mailander Kartoffelsalat mit Tomaten und Schinken
Pastasalat" Mediterranea”

gemischter italienischer Salat mit Schinken und Kase

Bunter Brotkorb :

Brotkorb mit verschiedenen Sorten Partybrétchen und Ciabatta

Dipsaucen :

Sauce Aioli, Basilikumpesto

Warme Gerichte:

Ital. Schnitzel "Milanese" mit Tomaten-Basilikumsauce
Involtini vom Hahnchen mit Paprika und Schafskase geftllt, dazu

Krautergnocchi
Tagliatelle mit Krautern

bunte Gemiseplatte mit Zucchini, Broccoli und Paprika

DESSERT:

Cappuccinocreme mit Vanillesauce
Kasevariation mit Obst garniert und Brotauswahl



Lander Buffets
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BUFFET TOSCANA

Im Siiden zu Hause

Vorspeisen :

eingelegte Oliven mit Schafskase

Peperoni, Auberginen, Paprika, Zwiebeln und Zucchini

gefilllte Peperoni mit Frischkase

Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Krautern)
Insalata Caprese (Tomaten, Mozzarella, Basilikum)

Carpaccio vom Parma-Schinken

Mailander Kartoffelsalat und Pastasalat

gemischter ital. Salat mit Schinken und Kase

Fischauswahl ( Raucherlachs, Forellenfilet, GarnelenspielRe) mit

Sahnemeerettich

Bunter Brotkorb :

verschiedene Sorten Partybrétchen und Baguette

Warme Gerichte :
Toscanischer Schweinebraten mit Oliven-Rosmarinfiillung an kraftiger
Chianti-Sauce, dazu Kartoffelgratin

Picata Milanese vom Hiihnchen mit Tomaten-Basilikumsauce, dazu

Krauterspaghetti

Info & Prelse mediterrane Gemuseplatte

Tortelloni mit Ricotta gefllt

ab 30 Personen

47,90 € inki . mwst Dessert:

Panna Cotta mit Fruchtsauce im Glaschen
Inklusive 2 Stunden

Personal vor Ort. Espresso-Creme mit Vanillesauce im Glaschen

Ké&sevariation mit Obst garniert, dazu Baguette
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Info & Preise

ab 30 Personen
38,50 € inki. Mwst.

Inklusive 2 Stunden
Personal vor Ort.

Lander Buffets

BAYRISCHES BUFFET

Deftig, bajuwarisch schlemmen

VORSPEISEN :
Schinkenrollen, Leberkas, kalter Braten,
Minifleischpflanzerl, Minischnitzel,

Schinkenspeck, Landjager,Radi

SALATE :

Rettichsalat, Wurstsalat
Kartoffelsalat Weiltkrautsalat

BUNTER BROTKORSB :

Brotkorb mit verschiedenen Sorten Partybrétchen
Bauernbrot und Laugengebéack

verschiedene Dip-Saucen und Butter

WARME GERICHTE:

Muncher Weilwurschtel mit siRem Senf
Bierfleisch vom Rind mit Semmelknédel
deftiger Schweinsbraten mit Malzsauce
Sauerkraut und Rotkraut

DESSERT:

Orginale Bayrisch Creme mit Friichten und Vanillesauce Rustikales

Kasebrett mit hausgemachtem Obatzter
Brotauswahl
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Info & Preise

ab 30 Personen
37,50 € inki. Mwst.

Inklusive 2 Stunden
Personal vor Ort.

Landhaus Rustikal

UNSER PFANNEN-BUFFET

Warme Gerichte :

Italienische Nudelpfanne mit Bandnudeln, Lachs und Broccoli in Rahm

"Steakhouse Pfanne" kleine Steakletts mit Kidneybohnen, griine Bohnen und
Paprika, pikant gewlrzt

"Peking Pfanne" Putenbruststreifen mit Ananas und frischer Paprika in feiner
sUR-saurer Sauce

Salate :

Tomatensalat, Karottensalat, Krautsalat,
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Melone mit Landschinken

verschiedene griine Salate mit Joghurt,-und Krauterdressing

Beilagen :

Patna-Reis, Country Potatoes

Dessert:
Bunte Obstplatte

Mousse au chocolat
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Info & Preise

ab 30 Personen
39,50 € ink. Mwst.

Inklusive 2 Stunden

Personal vor Ort.

Landhaus Rustikal

TRADITIONELLES BUFFET

Kalte Vorspeisen :
Tomate-Mozzarella Platte mit fr. Basilikum
Raucherlachs und Forellenfilet mit Sahnemeerettich

Honigmelone mit Parmaschinken
Brotauswahl

Suppe :

hausgemachte Rinderkraftbriihe mit Markklofchen

Warme Gerichte :

Schweinefiletmedaillons "Férsterin” mit Champignonrahmsauce
Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel
Rinderschmorbraten in feiner Sauce

Beilagen :

Kartoffelgratin, Butterspatzle,
Kartoffelknodel, Rosenkohl "GroRmutter Art" Erbsen-Mohren
Gemiuse Blumenkohlroschen, dazu Sauce Hollandaise

Salate :

Feldsalat mit Croltons
Vierjahreszeitensalat mit Joghurt,-und Essig-Ol Dressing
Brotauswahl

Dessert:
frischer Obstsalat mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
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Info & Preise

ab 30 Personen
35,50 € inki. Mwst.

Inklusive 2 Stunden
Personal vor Ort.

Landhaus Rustikal

LANDLICHES BUFFET

Salate:
Bauernsalat
Weillkrautsalat
Farmersalat

Vierjahreszeitensalat mit Joghurtdressing
Brotauswahl

Warme Gerichte:

Schweinefiletmedaillons "Foérsterin” mit Champignonrahmsauce
Spiellbraten pikant gefullt
kleine Schnitzel von Schwein und Pute mit Rahmsauce

Beilagen :

Bratkartoffeln, Kroketten, Butterspatzle
Broccoli Uberbacken, Bohnenrdllchen
Erbsen und Moéhren mit Sauce Hollandaise

DESSERT:

Obstsalat mit Vanillesauce
Rote Gritze



Landhaus Rustikal
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WESTERWALDER BUFFET

Warme Gerichte :

gegrillte Spanferkelkeule mit Knoblauchsauce
kleine Schweinshaxen
Rindersaftgulasch

Dibbekuche mit Apfelmus

Beilagen:
Bratkartoffeln, KartoffelkloRe

Bohnengemiise, Rotkohl

Salat :

Krautsalat
gemischter griiner Salat mit Joghurtdressing

Dessert :

Schokoladenpudding mit Vanillesauce
Vanillepudding mit Himbeersirup

Kleiner Snack :

Info & Prelse Késeauswahl mit Obst garniert

frisches Zwiebelmett

gemischtes Baguette
ab 30 Personen

35,50 € inki. Mwst.

Inklusive 2 Stunden
Personal vor Ort.
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Info & Preise

ab 30 Personen
38,50 € inki. Mwst

Inklusive 2 Stunden
Personal vor Ort.

Gaumenschmaus Buffets

GRILLBUFFET

Kalte Speisen :

Tomaten-Mozzarella Platte mit fr. Basilikum

Melone mit Seranoschinken

Rohkostplatte

gemischter griiner Salat, dazu 2 verschiedene Dressings
Partybrétchen, Baguette

Frisch vom Grill :

argentinische Rindersteaks
Schweineriickensteaks, mariniert
Putenspiefld "Budapest" (mit Paprika)
Bratwurst "Thuringer Art"
Rindswurst

Dips:
Aiolidip, Senf, Krauterbutter

Beilagen :

Ofenkartoffel mit Krauterdip Country Potatoes
hausgemachter Kartoffelsalat Aiolidip, Senf,
Krauterbutter

DESSERT:

Tiramisu
Rote Griitze mit Vanillesauce



WinklIer

gourmet

Info & Preise

ab 30 Personen
42,50 € ini. Mwst.

Inklusive 2 Stunden
Personal vor Ort.

Gaumenschmaus

BARBECUE-BUFFET

Kalte Speisen :

Antipastiauswahl bestehend aus:
gegrillte Zucchini

gegrillte Aubergine

gefillte Champignons

gefllte Oliven

gefllte Peperoni
Tomate-Mozzarella mit fr. Basilikum

Melone mit Landrauchschinken

SALATE :

Tortellinisalat mit fr. Schnittlauch

Hirtensalat mit Schafskase

gemischte Blattsalate mit Kirschtomaten und Vinaigrette
Baguettes

Warme Speisen:

argentinische Rindersteaks
Lammscheiben aus der Keule
Hahnchenbrustfilet
Scampispielle

Dips:

Aiolidip, Barbecuedip, Krauterquark

Beilagen :

Rosmarienkartoffeln
Country Potatoes
mediterranes Grillgemuse

DESSERT:

Panna Cotta mit Himbeermark
frischer Obstsalat mit Vanillesauce

Buffets
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OMA'S KALTES BUFFET

hausgemachte Partyfrikadellen
gefllltes Ei

Schinkenrdlichen

Schwarzwalder Schinken
gewdlrzter Schweinebraten
Mettballchen mit Zwiebeln garniert
Hahnchenmedaillons
Késeauswahl

Geflugelsalat "Hawaii"
hausgemachter Nudelsalat

ofenfrisches Brot und Butter

Info & Preise

ab 30 Personen

27,50 € ini. mwst.



Brunch & Kalte Buffets
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KALTES RUSTIKALES BUFFET

kleine Frikadellen mit Cornichons
gemischte Schinkenplatte, fein garniert
gebratene Hahnchenkeulen

kleine panierte Schnitzel

Kasslerriicken

Matjesfilet "Lord Nelson"
gemischte Raucherfischplatte
Kasespezialitaten
hausgemachter Kartoffelsalat
hausgemachter Tortellinisalat

Krautsalat

gemischte Brot,- und Brotchenspezialitaten

Info & Preise

ab 30 Personen

30,50 € ink. mwst.
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Info & Preise
ab 30 Personen

35,50 € inwi. Mwst.

BRUNCH & KALTE BUFFETS

Roastbeef vom Angus-Rind rosa gebraten
Schweinerlcken mit Krautern mariniert
geraucherte Pouladenbrust mit Waldorfsalat
Schweinelendchen mit Obst fein garniert
Schinkenrdlichen mit Gemusesalat gefiillt
gefillte Tomaten mit Fleischsalat
Cantaloup-Melone mit Parmaschinken
Lachstatar mit frischen Krautern
geraucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
geflllte Eier mit Schillerlocken

marinierte Matjesfilets

Krauterrahm

Reissalat mit Friichten in Curry
hausgemachter Kartoffelsalat

ital. Gemusesalat mit Champignons
Ké&seauswahl

Partygeback und Butter
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Info & Preise

ab 30 Personen

34,50 € ini. Mwst.

BRUNCH & KALTE BUFFETS

BRUNCH - BUFFET

Raucherlachs und Forellenfilet mit Meerrettichsahne
Tomate-Mozzarella Platte mit fr. Basilikum

verschiedene Sorten Brot, Brétchen & Croissants
Butter, Marmelade, Honig

Schokoladen-Musli

Quark mit Friichten

roher und gekochter Schinken
verschiedene Sorten Wurst und Salami
3 verschiedene Sorten Kase

Ruhrei mit Bacon und Schnittlauch

kleine Nirnberger Rostbratwiirschen

Schweinelende "Milano", mit Tomaten und Kase Uberbacken

verschiedene Blattsalate mit Krauterdressing

Rote Griitze mit Vanillesauce
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Info & Preise

ab 30 Personen

40,90 € ik Mwst.

CANAPES & FINGERFOOD

FINGERFOOD

GEMISCHTES SORTIMENT AN CANAPES :

=3

Parmaschinken

mit Mailander Salami

mit Putenbrust

mit Frischkase

mit gebeiztem Lachs

mit gegrillt em Schweinerticken
mit saftigem Hinterschinken
mit Camembert

mit Gouda und Trauben

mit Raucherlachs

mi

- =

-~ =

=S

Alle Canapés werden dekorativ ausgarniert

FINGERFOOD :

Marinierte Fleischballchenam Spiefs
Gefliigelfleischkugelmit Aprikosen und Cashewkernen

Minifriihlingsrollenmit scharfem Dip
Mini-Wraps, gefullt mit Hihnchen und Gemuse
Cocktailtomate mit Mozzarella

Minischnitzel mit Zitrone

SpieRe mit Honigmelone und Parmaschinken
Griechischer Salat am Spief3

Schinkenpralinchenmit Frischkase
Obatzter mit Minilaugengeback
Brotauswahl

SALATE :

Kartoffelsalat mit Lyoner Chips

Eiertirmchen mit Mandel auf buntem Salat
(serviert im Glaschen)

DESSERT:

Kasespiele

FrichtespielRe
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FINGERFOOD MIT SUPPE

SUPPE:

Leckere Kartoffelrahmsuppe mit Raucherlachs, Miniwirstchen,

Speckwiirfel und Creme Fraiche

FINGERFOOD :
Canapés mit Thunfischcreme und Rucola
Canapeés mit Birnen-Obatzter (vegetarisch)

verschieden garniert
Mit Frischkase gefiillte Minikartoffeln im Speckmantel

Frdhlingsrollichen mit Gemdusefiillung und scharfer Sauce
Verschieden marinierte Fleischballchen mit Dipsaucen

Garnelen im Knoblauchdip

Gegrilltes mediterranes Gemuse und Oliven am Spief3
(vegetarisch)

Mini-Wraps mit Hihnchen und Paprika

Lachswiurfelspiel? mit Wasabi Pfeffer

HAUSGEMACHTE SALATE:
Caprese im Glaschen mit Pesto

Birnen-Paprika-Salatmit Schafskése

Dessert:
Toblerone Mousse mit Grapefruit

Mango-Limetten Panna Cotta

|nf0 & Pl’else KésespielRe mit Friichten

ab 30 Personen

42,50 € inki. Mwst
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FEINE DESSERT VARIATIONEN

Fir einen stlRen Moment nach dem Essen

Die Desserts werden in einer Schussel oder Glaschen serviert. Alle Desserts sind nur in Verbindung mit einem Buffet bestellbar.

Zitronenquark mit Friichten

Bayrische Créme mit Friichten
Schwarzwalder Kirsch Creme
Cappuccinocréme

Kokos-Mousse

Mousse au Chocolat

Mousse & la Vanille

Rotweinmousse

Weilwein-Schaum

Gebackene Birnen mit Schokolade und Mandeln
Gebackene Birnen in Rotwein

Frischer Obstsalat mit Mandeln

Rote Hamburger Griitze mit Vanillesauce oder Sahnesauce
Ananascreme mit frischen Fruchtstlicken
Amarettocréme mit Amarettini

Ricotta Mousse mit Karamelfeigen

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Tiramisu A
Créme brilée
Caipirinhacreme
jede Dessertauswahl pro Person 3,50 € inkl. Mwst
Gemischte Kaseplatte mit Butter und kleinen Partybrétchen, mit frischem Obst garniert pro Person 5,50 € inkl.Mwst

Alle Kasevariationen sind nur in Verbindung mit einem Buffet bestellbar.



WinklIer Wichtige
gourmet Informationen

GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Als Ergan zun g zu den allg emeinen Liefer- un d Zah lun gsb edingun gen

1. GELTUNGEN DER poliert. Der Kunde ist ge- oder beschadigte Gegenstande an den Artikeln durfen nicht
BEDINGUNGEN: halten, das mitgelieferte werden zum Ladenpreis, bzw. vorgenommen werden.

Alle mitgelieferten Artikel Buffetzubehdr und Transport-  Reparaturpreis berechnet. Be-

sind Eigentum der Firma. Die  behalter in vorgespliltem Zu- steht die Lieferung aus einer 5. ZAHLUNGSBEDINGUNGEN:

Lieferungen, Leistungen und stand auf seine Gefahr und Vielzahl von Einzelteilen, und Der Gesamtrechnungsbetrag

Angebote des Vermieters er- Kosten an uns zurlickzugeben. ist die vollstandige Kontrolle ist nach Erhalt der Rechnung

folgen ausschlieRlich auf der 2.1. Eventuelle Mangel oder zum Zeitpunkt der Ruck- fallig. Zahlungsmdglichkeiten

Grundlage dieser Geschafts- Fehlmengen missen uns so- nahme nicht mdglich, so ak- sind Bargeld oder EC-Karten-

bedingungen, Ergénzungen, fort bei der Ubernahme oder zeptiert der Auftraggeber die  Zahlung.

Abanderungen und Nebenab- bei der Feststellung gemeldet endgultige Zéhlung und Scha-

reden sind nur rechtswirksam, werden. densfeststellung vom Caterer. 6. ABBILDUNG FOTOS:

wenn der Vermieter sie schrift- Abbildungen und Fotos dienen

lich bestatigt. 3. SCHADENERSATZPFLICHT 4. VERSICHERUNG: ausschlieflich der Dekoration
DES KUNDEN: Der Auftraggeber haftet flir und zeigen nicht die bestell-

2. UBERGABE-RUCKGABE: Gibt der Auftraggeber die Sa- Verlust und Schaden jeglicher  baren Produkte.
Wir Ubergeben Geschirr, Be- chen nicht oder beschadigt Art, die aufgrund unsachge-

steck und Glaser maschinen- zurlick, so ist er zum Schaden- masser Handhabung entsteht.

gereinigt, jedoch nicht hand- ersatz verpflichtet. Fehlende Eingriffe und Veranderungen

Geschirr, Bestecke u.d. verleihen wir nur in Verbindung mit Lieferung unseres Catering-Service.

PERSONALSERVICE

Wir unt erstitzen Sie mit unserem erfahrenen Personal

Fir Ihre erstklassige Veranstaltung unterstlitzen wir Sie gerne mit unserem erfahrenen Personal. Unser qualifiziertes, freundliches
Personal ist im Umgang mit Gasten erfahren, verfligt tiber eine positive Ausstrahlung und sorgt mit perfektem Service fur das
Wohlbefinden lhrer Géste. Die Abrechnung erfolgt nach Qualifikation und Zeitaufwand inkl. Zeiten fir An- und Abfahrt.

Servicepersonal je Stunde 28,50 €inkl Mwst
Koch/Kéchin je Stunde 28,50 & inkl Mwst
Weitere Dienstleistungen auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage
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Wichtige
Informationen

PARTY- UND EVEN TCATERING WINKLER
HAUFIG GESTELLTE FRAGEN & ANTWORTE N

Erfahren Sie alles was Sie vor Ihrer Bestellung wissen moéchten.

Damit Ihnen lhr Fest nicht zu viel Arbeit bereitet und trotzdem WIE BESTELLE ICH?

bei allen Gasten in positiver Erinnerung bleibt, stehen wir Ihnen
gerne tatkraftig zur Seite.

Ob es sich um einen privaten oder einen geschaftlichen Anlass
handelt, ob Sie einen Veranstaltungsort suchen, Geschirr und
Dekorationen bendtigen, Servicepersonal brauchen oder die
komplette Organisation abgeben mdchten, das Prinzip ist im-
mer gleich: Sie sagen uns, was Sie Ihren Gasten bieten wollen,
und wir sorgen daflr, dass dies plnktlich und in bester Qualitat
zu Verfligung steht.

Sie werden uberrascht sein, wie gelassen und entspannt Sie
sich dann Ihren Gasten widmen kénnen. Und nun einige Infor-
mationen zu den meist gestellten Fragen in der Ubersicht:

WANN BESTELLE ICH?

Sie sollten schon rechtzeitig einen Termin reservieren, damit es
zu keinen Terminschwierigkeiten kommt. Sie bekommen in die-
sem Fall eine Terminreservierung fir Inren Wunschtermin und
Sie haben dann die Mdglichkeit sich bis 14 Tage vor lhrer Feier
Ihr Wunschbuffet auszusuchen.

Sie kénnen gerne personlich in unserem Hause nach einem ver-
einbarten Termin bestellen, schriftlich per Email oder per Fax.
Allen Bestellungen und Zahlungsvereinbarungen sind verbind-
lich. Die genaue Personenzahl ihrer Gaste bendtigen wir (schrift-
lich oder telefonisch) bis spatestens 7 Tage vor lhrem Fest.
Spatere Anderungen kénnen nicht beriicksichtigt werden.

WAS IST IM KATALOGPREIS ENTHALTEN UND WAS

KOMMT EVENTUELL NOCH DAZU?

Enthalten sind:

« Die Anlieferung (bis 40KM Entfernung) und der Aufbau der

Speisen auf von lhnen bereitgestellten Tischen, Arbeitsplatten,
Theken...

+ Alle Warmhaltebehalter sind mit Brennern bzw. Brennpaste
versehen

Nicht enthalten sind:
« Tischdecken; Buffetschilder; Speisekarten; (auf Anfrage) Auf-
und Abbau von Tischen, Stiihlen, Dekorationen

HINWEIS ZUR ANLIEFERUNG

Bitte beachten Sie diese Hinweise

Winkler Gourmet liefert lhre vor Ort [Engstellen, Torein-
Bestellung zum vereinbarten fahrten, Treppen etc.]. Spre-
Termin an die von lhnen ange-

chen Sie evtl. vorhandene Lie-
gebene Adresse. Bitte priifen fererschwernisse bitte an. Wir
Sie vor lhrer Bestellung, die  werden mit Ihnen gemeinsam Aus Erfahrung wissen wir
Maglichkeiten der Anlieferung eine Losung finden. Die von aber, dass es immer wieder

und plnktlich wie madglich.

zu nicht beeinflussbaren Ver-
zOgerungen durch Verkehrs-
staus, Witterungseinflissen
etc. kommen kann. Sie sollten
daher ein Zeitfenster von etwa
30 Minuten einplanen.

Ihnen bestellten Speisen wer-
den frisch zubereitet. Die Lie-
ferung erfolgt daher so schnell
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ANDERUNG DER PREISAUSZEICHNUNG

Erfahren Sie hier auch, welcher Mehrwertsteuersatz fiir Sie giiltig ist.

Mit  Verdffentlichung  dieses
Kataloges gelten unsere neuen
Preise. Damit verlieren alle
vorherigen Preislisten und
Kataloge ihre Gultigkeit.
Gleiches gilt dariiber hinaus fiir

alle An-

GESCHAFTSBEDINGUNGEN

gebote  nach  Ablauf  der
Optionsfrist. Selbstverstandlich
behalten alle bereits erteilten
Auftragsbestatigungen lhre
Glltigkeit. Im neuen Katalog
sind alle Preise grundsatzlich

Allgemeine Liefer- und Zahlungsbedingungen

1. VERTRAGSABSCHLUSS
Diese allgemeinen  Liefer-

Zahlungsbedingungen  gelten
alle Partyserviceleistungen

Catering-, und

und
fur

Ausriistungen. Unsere Angebote
sind freibleibend.

2. LIEFERUNG

Die Lieferung erfolgt nach bestem
Wissen und Gewissen von fachlich
geschultem Personal. Es muss mit
Zeitverschiebungen bis ca. 30min
gerechnet werden. Fir Schaden,

die durch Ereignisse hoherer
Gewalt entstehen, leisten ~Wir
keinen Schadensersatz.
Abweichungen von der mit lhnen
vereinbarten Lieferzeit sind
maoglich und berechtigen nicht zur
Preisminderung.

3. MANGELRUGE

Der Besteller hat die Ware nach
Erhalt unverziglich mit ihm
zumutbarer Griindlichkeit zu prifen.
Bei etwaigen Unstimmigkeiten oder
Abweichungen der Lieferung ist der
Lieferer umgehend zu
benachrichtigen. Bei nachweisbaren
Maéngeln kdnnen wir nach unserer
Wahl nachbessern oder kostenlosen
Warenersatz liefern. Ein Recht auf
Wandlung oder Minderung entfillt,
falls etwaige Mangel bzw. Service-
Minderleistungen erst spater
beanstandet werden (ohne uns die
Moglichkeit der Nachbesserung zu
geben). Fir unsachgemaRe Lagerung
(z. B. Klihlkette unterbrochen)
durchden  Kunden libernehmen

wir keine Haftung.

4. AUSSTATTUNGS - ZUBEHOR
Samtliche von uns tiberlassene
Ausstattungsgegenstinde wie
Platten, Schiisseln etc. sowie das
Leergut sind innerhalb von drei
Tagen in ordentlichem Zustand an
uns zuriickzugeben. Bei
Nichtrlickgabe werden Ihnen pro
Tag EUR 20,00 Leihgebihr in
Rechnung gestellt.

5. ZAHLUNGSBEDINGUNG

Samtliche Zahlungen sind netto
ohne jeden Abzug in bar bzw. nach
Rechnungserhalt zu leisten. Bei
Zahlungsverzug sind wir berechtigt,

Zinsen in Hohe der jeweiligen
Banksatze fiir Uberziehungskredite

zu berechnen. Die
Geltendmachung eines weiteren

Verzugsschadens bleibt

uns vorbehalten.

Nicht oder

beschadigte

werden lhnen
berechnet.

zurlickgegebene
Liefergegenstande

in voller Hohe

6. ANDERUNGEN

Sollten Anderungen fur bereits
bestellte =~ Essen VOrgenommen
werden, so informieren Sie uns
bitte rechtzeitig. Bei
Anderungsmitteilungen  bis acht
Tage vor Auslieferung, konnen wir
kostenlos  auf Ihre .Wunsche
eingehen.  Spiter  €ingehende
Anderungen kénnen nur schwer
berticksichtigt werden.

als Bruttopreise ausgewiesen,

d.h. inklusive gultiger
gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Bei spaterer Meldung bzw. Absage

werden  lhnen  die  bereits
entstandenen Kosten [z.B.
bearbeitete ~ Waren etc] in

Rechnung gestellt. Eine Erhdhung

der Personenzahl kann bis 2U

2Tagen vor Lieferung mitgeteilt
werden.

7. KUNDIGUNG / STORNIERUNG
Der Auftraggeber ist jederzeit zur
Kiindigung des Vertrages
berechtigt. Kiindigt bzw. storniert
der Auftraggeber den Vertrag,
ohne dass Winkler Gourmet hierzu
einen wichtigen Grund gegeben
hat, so hat Winkler ~Gourmet

Partyservice  Anspruch auf die
vereinbarte Vergltung wie folgt:

Werden die vereinbarten
Leistungen, gleich aus welchem
Grund, bis 30 Tage VO
Veranstaltung  storniert, behilt
Winkler  Gourmet  sich  die

einer

Geltendmachung
Entschadigung in Hohe von 10%

der vereinbarten Vergiitung vor. Im
Falle von spateren Stornierungen

gilt: Bis 7 Tage vor
Veranstaltungsbeginn sind 50% der

Vergiitung, bis 3 Tage VO&
Veranstaltungsbeginn ~ 75%  der
Vergitung, danach 100% der

Vergitung fallig. Das Recht zur
Kandigung aus wichtigem Grund
bleibt fir beide Vertragsparteien
unberihrt. Im Falle der Kiindigung

aus wichtigem Grund durch

Winkler Gourmet oder des
Riicktritts aus vom Auftraggeber zu

vertretenden
Griinden gilt die Berechtigung zur

Stand: Friihjahr-2023 Alle Preise sind bis auf Widerruf giltig. Irrtum, Druckfehler, Anderungen vorbehalten.

Fotos und dargestellte Speisen dienen ausschlieBlich der Dekoration und zeigen nicht die bestellbaren Produkte.

Wichtige

Information
Kiindigung  des  Vertrages. Die
Geltendmachung eines

weitergehenden Schadens ist nicht
ausgeschlossen.

8. DATENSCHUTZ

Es wird darauf hingewiesen, dass im
Rahmen der Geschéftsbeziehungen

oder im Zusammenhang mit diesen,
personenbezogenen Daten, gleich
ob sie von Winkler Gourmet selbst
oder von Dritten stammen, im Sinne
des Bundesdatenschutzgesetzes
verarbeitet \erden.

9. ERFULLUNGSORT UND
GERICHTSSTAND
Erfiillungsort und Gerichtsstand fir

beide Teile ist Limburg.
10. PREISAUSZEICHNUNG
Im neuen Katalog sind alle Preise

grundsitzlich  als  Bruttopreise

ausgewiesen, d.h. die glltige

gesetzliche  Mehrwertsteuer ist

enthalten. Fur weitere Auskiinfte

stehen wir lhnen gerne ZUr

Verfligung. Fragen Sie uns. Alle

Angebotspreise gelten ab der
darunter Personenzahl.

angegebenen Die

Mindestpersonenzahl bei unseren
Die
bei

Buffets betrdgt 30 Pers.

Angebotspreise haben nur

ungeteilten Bestellungen

Glltigkeit.
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www.texelhof-staffel.de
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Adresse:

Telefon:

E-Mail:

So erreichen Sie uns:

Koblenzer StraRe
65556 Limburg / Staffel

06431 / 2881570
06431 / 5843979

panoramablickl@t-online.de



